FICHA TECNICA

BOTA ALTA BRANCO

CLASSIFICACAQ Vinho de Mesa

CASTAS Fernao Pires

ReGiAo Palmela

S0Lo Arenosos

VINIFICACAO Fermentacdo em depositos de cimento, a uma

temperatura média de 20°C, esta é amuada quando
resta aproximadamente 8 g/l de acucares residuais
de forma a tornar o vinho levemente adamado. Antes
de proceder ao engarrafamento € adicionada uma
quantidade inferior a 1 bar de dioxido de carbono
para tornar o vinho ligeiramente gaseificado.

ENVELHECIMENTO  Sem envelhecimento

ANALISE

Teor alcoodlico : 11.5 vol/vol
Acidez total : 5 g/l
Acucares redutores : 8 g/l

APRECIACAO
Vinho de cor citrina, com reflexos dourados, muito frutado e fresco, na boca € um vinho levemente
adamado e gaseificado, tornando-o vivo e guloso.

RECOMENDACOES

Ideal para o quotidiano, deve ser servido fresco (aproximadamente 12 °C), no acompanhamento de
peixes e mariscos.
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EMBALAGEM

FICHA LOGISTICA

BOTA ALTA BRANCO

Garrafa 0.751
Codigo de Barras 5602168002282
Comprimento (mm) 235
VallE =5 vl
Largura (mm) 160
Altura (mm) 260 B e B 8
Peso Bruto (kg) 7 1 RTVIPA S| st [T STVIPALS SiviPA
Peso Liquido (kg) 4.47 _ — "
Codigo de Barras 6560216 802284 =
PALETE
Ne DE Ne P. : LARGURA  ALTURA
UNIDADES  \iveis  Caixas  BruTo |- HIQUIPO (mm) (mm)
600 4 100 735 447 288 1200 800 1300
ARMAZENAGEM Deve ser armazenado em local fresco, ao abrigo dos raios solares e com pouca

amplitude térmica.

- PRODUTO PRODUZIDO E COMERCIALIZADO DE ACORDO COM OS REQUISITOS ESTATUTARIOS E REGULAMENTARES EM MATERIA DE SEGURANGA ALIMENTAR

- CONTEM SULFITOS
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