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MOSCATEL DE SETÚBAL  

BOMBOM 

CASTAS: Moscatel de Setúbal 
SOLO /TERROIR: Arenosos e 

argilosos 
VINIFICAÇÃO : Elaborado em 

depósitos, em que o mosto sofre 
uma ligeira fermentação, sendo 
seguidamente adicionada 
aguardente vínica de qualidade 
para bloqueá-la.  

ANÁLISE 
 Teor Alcoólico: 17 % VOL  

Acidez total: 4,2 g / l  
Açúcares redutores 140 G/L 

RECOMENDAÇÕES: Servir a uma 
temperatura entre 8 ea14ºC 

EMBALAGEM: Garrafa 0.75 l 
e copos de chocolate 
 

Moscatel de Setúbal DOC com copos de chocolate. Vinho de cor 
âmbar, com reflexos dourados, límpido e cristalino, bastante 
intenso no nariz. É um vinho equilibrado, fresco com muito boa 
persistência. Moscatel de Setúbal DOC with chocolate cups. Amber 
colored wine with golden reflections, limpid and crystalline, very 
intense on the nose. It is balanced, fresh with very good 
persistence. 
 

VARIETIES: Moscatel de Setúbal 
SOIL/TERROIR: Sandy and clayey 
WINEMAKING: Prepared in 

deposits were grapes undergo 
a slight fermentation, and then 
added a quality vinous spirit in 
order to block it.  

ANALYSIS 
 Alcohol content: 17 % VOL  
 Total acidity: 4.2 g/l 
 Residual sugar 140 g/l  
SERVING SUGGESTIONS: Serve at 

8 ºC to 14ºC 
PACKAGING: 0.75 l bottle  
and chocolate cups 
 


