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CASTAS: Das mais velhas vinhas de 
Castelão (Periquita) da região 

SOLO /TERROIR: Arenosos 
VINIFICAÇÃO: Em depósitos o 

mosto sofre uma ligeira 
fermentação, sendo 
seguidamente adicionada 
aguardente vínica de qualidade 
para bloqueá-la.  

ANÁLISE 
 Teor Alcoólico: 17,1 % VOL  

Acidez total: 4 g / l  
Açúcares redutores 210 G/LT  

RECOMENDAÇÕES: Ideal como 
aperitivo, com sobremesas ou 
queijos 

EMBALAGEM: Garrafa 0.75 l 
PRÉMIOS: 
Medalha de Prata - Palmela 
Concurso de Vinhos Engarrafados 
da CVRPS, 2007 
  
  
 
 

Um vinho único na região, pois alia a força o carácter e o perfil aromático  
do Castelão (Periquita), com o estilo dos vinhos do Porto. De cor púrpura  
profunda, brilhante. É um vinho com aromas de frutos vermelhos em  
compota e alguma ginja. Na boca é potente, untuoso e com a acidez muito  
equilibrada. A unique wine in the region, since it combines the strength  
and the character of Castelão (Periquita) grapes with the style of Port.  
Deep purple and bright, with red berries marmalade and cherry aromas.  
Powerful in the mouth, unctuous and with a very balanced acidity. 
 

VARIETIES: From oldest Castelão  
(Periquita) local vines 

SOIL/TERROIR: Sandy 
WINEMAKING: In deposits grapes 

undergo a slight fermentation, 
and then added a quality 
vinous spirit in order to block 
it.  

ANALYSIS 
 Alcohol content: 17,1% VOL  
 Total acidity: 4 g/l 
 Residual sugar 210 g/l  
SERVING SUGGESTIONS:  Ideal as 
appetizer and dessert or 
accompaniment of cheese 
PACKAGING: 0.75 l bottle  
AWARDS: 
Silver medal- Palmela 
Concurso de Vinhos Engarrafados 
da CVRPS, 2007 
  
 
 


